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 تقنـي ریــــاضي  2  المستوى:     وزارة التــــــــربیة الوطنیــــــة      
 ھندسة الطرائـــــق المـــــادة:        مـمدیریة التربیة لولایة مستغان      
 09  رقـــــــم المـــــــــــــذكرة: ثانویـــــــــة خروبـــــــــــــــــة      

 ــــــريـنـــظــ  : نوع النشـــــــاط.  فلاحي الغذائيال  المجال التعلیمـي:..

 اتاعـــــــس 6  :          ــدةــــــــالـــمــــ.   ـــبـیـــداتالــلـــ  الوحدة التعلیمیة:..

 الـكـفــاءة القـاعدیـــة  
على المتعلم أن یترجم ویفسر عملیات التحضیر الصناعي  ،الفلاحیة الغذائیة تطوراً سریعاً یشھد قطاع الصناعات التحویلیة 

 بعض قیمھا الغذائیة. لىللمشتقات الغذائیة وأن یصدر حكماً ع

 ةـــــالمكتسبات القبلی  
أنواع السكریات المتواجدة في المواد النباتیة  –التماكب في المركبات العضویة  –الوظائف الأكسوجینیة  –الفحوم الھیدروجینیة 

والحیوانیة 

 ة ـالإشكالیة المطروح
 ؟ ھل للعوامل الفیزیائیة والكیمیائیة تأثیراً على النوعیة الغذائیة للمشتقات الغذائیة  -

 عناصـــــــــــــر الدرس • مؤشـــــرات الكــــــــفـــــــــاءة •

یتمكن الطالب من التمییز بین الأحماض الدسمة  -

المشبعة والغیر مشبعة معتمدا على طریقة حساب 

 التصبن و الأسترقرینة الیود و قرینة 

 تعریف اللبیدات .1

 الأحماض الدسمة: تعریفھا، بنیتھا، خواصھا الفیزیائیة والكیمیائیة .2

 الغلیسردات الثلاثیة .3

التصبن و الإماھة  .4

  البیداغوجیةالوسائل 
  شرائح  عرضshow data لصیغ اللبیدات 

 

 راجـــــــــــــــــعــالم 
 قني ریاضي / ھـ.ط ت/  نیةائق المرافقة لمنھج السنة الثاالوث
 الكتاب المدرسي 
 CD   المقدم من طرف السید المفتش 
 من الانترنت وثائق 

 قـــــــد الـذاتــــيـالن  
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